
Krautnudeln sächsische Art 
 
Zutaten 

 Weißkohl 

 Zwiebel 

 Jagdwurst 

 Salami 

 Schwarzwälder Schinken 

 Nudeln/Spirellis 

 Olivenöl 

 Kümmel, Salz 
 
 
 
Zubereitung 

 Wurst und Zwiebeln in Olivenöl anbraten 

 Weißkohl klein schneiden und ca. 5 Minuten in Salzwasser kochen 

 gekochten Kohl mit in die Pfanne und schmoren lassen 

 Nudeln/Spirelli kochen und mit in die Pfanne geben 

 kurz anbraten und würzen 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


