Schnitzel mit Méhrengemdise

Mohrengemdse (Buttermdhren)

Zutaten

Mohren
Butter, Ol, Zucker, Salz, Pfeffer
slifle Sahne

Zubereitung

Mohren schélen und in Scheiben schneiden
Olim Topf erhitzen

Maohren reingeben, mit Zucker bestreuen und
anbraten

Butter, Salz und Pfeffer dazugeben.

Wasser dazugeben, Deckel schliel3en und

ca. 10-15 Minuten kocheln lassen

Sahne nach Bedarf hinzugeben




