Spaghetti-Hahnchen-Pfanne

Zutaten

Hahnchenbrust ca. 250g

1 Zwiebel

1 EL Tomatenmark

Salz, Pfeffer, Paprika, Basilikum
200 ml Passierte Tomaten

200 ml Sahne

3/4 Liter Wasser

Spaghettica. 300 g

geriebener Kase

Zubereitung

Fleisch anbraten

Gewlirze, Tomatenmark u. Zwiebel dazugeben
ungekochte Spaghetti dazugeben

mit Passierten Tomaten, Sahne u. Wasser
abléschen

ca. 20 Minuten auf niedriger Stufe kocheln lassen




